3 gangen kerstmenu

Voorgerecht

Tartaar
Steak tartaar van kalfsgehakt met gerookte zalm en King krab
of
Bresaola

Carpaccio van Angus Bresaola geserveerd met rucola en Parmezaanse kaas
of

Carpaccio van ossenhaas
met rucola, Parmezaanse kaas en truffelmayonaise

of
Vis soep

Soep van zee-en schaaldieren
of
Scampi's

Gemarineerde scampi’s gebakken in
een lichte tomatensaus

Hoofdgerecht

Duo van Australisch ossenhaas en eendenborst

Geserveerd met maderiasaus
of

Duo van haas zeetongfilet en wildezeebaarsfilet uit de oven
Geserveerd met saffraanroomsaus

Dessert

Kerst dessert

Laat de chef u verrassen!

of
Koffie met een zoetigheid heerlijke kop koffie

www.labellasera.nl
www.fb.com/ristorante la bella sera




Kerst 2019

4 gangen kerstmenu

Voorgerecht

Tartaar
Steak tartaar van kalfsgehakt met gerookte zalm en King krab
of
Carpaccio van ossenhaas
met rucoola, Parmezaanse kaas en truffelmayonaise
of
Scampi's

Gemarineerde scampi’s gebakken in een lichte tomatensaus

Bresaola
Carpaccio van Angus Bresaola geserveerd met rucola en Parmezaanse kaas
of
Vissoep

Soep van zee-en schaaldieren

Tussengerecht

Lams ossobuco
of
Ravioli

met vongole en gerookte cherrytomaten

Hoofdgerecht

Duo van Australisch ossenhaas en eendenborst

Geserveerd met maderiasaus

of
Duo van zeetongfilet en wilde zeebaarsfilet uit de oven
Geserveerd met saffraanroomsaus

Dessert

Kerst dessert

Laat de chef u verrassen!

www.labellasera.nl
www.fb.com/ristorante la bella sera






